
OPTION PÂTISSERIE: 3 CO 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tous les vendredis après-midi, 13 élèves se sont retrouvés pour pâtisser. Si les recettes sucrées 
ont la faveur des jeunes, les préparations salées pour l'apéritif ont aussi leurs adeptes. 
 
Une option, choix personnel de l'élève, a un objectif principal: se faire plaisir. Un cours qui n'est 
pas noté! La seule pression: apporter une pâtisserie savoureuse et en bon état à la maison.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mon Saint Honoré est magnifique: 
 le bitume l'a apprécié! 
 



 
Voici quelques réflexions des participants, parfois pleines de sous-entendus compréhensibles 
uniquement par les participants, qui montrent l'excellente l'atmosphère qui a régné tout au long de 
cette année scolaire.  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L'option pâtisserie:  
une ambiance de folie 

Pour ne pas être à la rue, mieux vaut 
écouter les bons conseils de Mme 
Gammaldi! 
 

Manger, bouger, c'est bon pour la santé,  
mais les pâtisseries hebdomadaires,  
c'est bon pour le moral! 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Avec Madame Gammaldi, tout en faisant de la pâtisserie, 
j'ai appris certaines règles d'or de la vie.  
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
  
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 



Gâteaux réalisés pour la fête des mères. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
          Pour cette merveilleuse année scolaire,  
          un grand merci à tous mes élèves:  
          ce fut un véritable cadeau! 
 
 
 
         Jacqueline Gammaldi 
 
         juin 2011 


